REGULAMIN KONKURSU ZAWODOWO - JĘZYKOWEGO
„ WYPRAWY KULINARNE NASZYCH BABĆ”
1. Organizatorem konkursu jest Zespół Szkół Gastronomicznych im. Gustawa Morcinka w Katowicach  przy współpracy sponsora Pana Jurgena Schulz-Wachler.
2. Tematem konkursu są potrawy charakterystyczne dla przepisów kulinarnych naszych babć, dekoracja stołów oraz przedstawienie szlaków kulinarnych: 

     „ WYPRAWY KULINARNE NASZYCH BABĆ”
3. Termin konkursu  -  2 października  2018 r. Rozpoczęcie godz. 9.00
4. W konkursie mogą brać udział uczniowie Zespołu Szkół Gastronomicznych

       im. Gustawa Morcinka w Katowicach.
5. Celem konkursu jest:

· propagowanie potraw przygotowywanych na podstawie receptur naszych babć

· rozwijanie zainteresowań wśród uczniów

· dokonywanie przez uczniów oceny własnych umiejętności zawodowych

· rozbudzenie inicjatywy i pomysłowości

· doskonalenie umiejętności językowych.
6. Do konkursu mogą przystąpić  dwuosobowe zespoły przygotowujące zestaw potraw (kucharze, żywienie), dwuosobowe zespoły przygotowujące aranżację stołu do ich podania (kelnerzy) oraz dwuosobowe zespoły ( technik eksploatacji portów i terminali) przedstawiające wybrane szlaki kulinarne.
7. Zadaniem zespołów przygotowujących potrawy (kucharzy) będzie:

· Opracowanie receptury i dostarczenie jej do komisji konkursowej na  dwa tygodnie  przed konkursem. Receptura powinna zawierać wykaz surowców na 4 porcje oraz technikę sporządzania potraw w języku polskim i obcym (niemieckim lub angielskim)

· Przygotowanie po 4 porcje dania zasadniczego i deseru (lub przekąski) w przewidzianym w konkursie czasie 150 minut

· Omówienie techniki sporządzania podawanych potraw w języku polskim i obcym (niemieckim lub angielskim).
· Zadaniem zespołów przygotowujących aranżację stołu (kelnerów) będzie:

· Opracowanie wstępnej koncepcji aranżacji stołu   na  dwa tygodnie  przed konkursem – opis wybranej aranżacji powinien być przygotowany w języku polskim i obcym (niemieckim lub angielskim)

· Wykonanie w czasie trwania konkursu ,150 minut, aranżacji stołu dla dwóch osób, podanie potraw przygotowanych przez zespoły kucharzy 

·  Omówienie przygotowanej dekoracji i nakrycia w języku  polskim i obcym (niemieckim lub angielskim).
    9. Zadaniem zespołów przedstawiających szlaki kulinarne ( technik eksploatacji portów i

        terminali) będzie:

· Opracowanie wstępnej koncepcji pracy  i przedstawienie jej komisji  konkursowej na dwa tygodnie przed konkursem w języku polskim i obcym (niemieckim lub angielskim)

· Przygotowanie prezentacji lub innej formy pracy przed terminem konkursu

· Przedstawienie w czasie trwania konkursu prezentacji lub innej formy pracy i jej omówienie w języku polskim i obcym  ( niemieckim lub angielskim).
   10.    Drużyny prezentujące poszczególne rodzaje zadań oceniane będą osobno.

   11.    W konkursie przewidziane są nagrody rzeczowe za I,  II i III miejsce.
  12.  Ocena zmagań konkursowych  prowadzona będzie przez jury, w którego skład wejdą

        szefowie kuchni restauracji z regionu, dyrekcja  szkoły, przedstawiciele  sponsora oraz 

         nauczyciele przedmiotów zawodowych i języków obcych.

13.   Organizator konkursu dzięki sponsorowi zapewnia pokrycie kosztów zakupu surowców. 

        Uczestnicy konkursu mogą korzystać ze sprzętu dostępnego w szkole.
14.Uczestnicy konkursu przed przystąpieniem do niego powinni wyrazić zgodę na 
      publikację wizerunku i udostępnienie zaprezentowanych przepisów i prac konkursowych.
