Informatyka w gastronomii klasa 3ŻKe (część Ż)
technikum – technik żywienia i usług gastronomicznych
Ocenie podlega:

· Poziom osiągnięcia wymagań edukacyjnych:

· Sprawdzian wagi 3

· Odpowiedź ustna wagi 2

· Kartkówka wagi 2

· Ćwiczenia praktyczne (waga 1 lub 2 w zależności od stopnia trudności)
· Praca na lekcji – indywidualna lub w grupach (waga 1)
Zasady oceniania:
· Na zakończenie każdego działu jest sprawdzian praktyczny

· Uczeń ma prawo 1 raz w semestrze zgłosić nieprzygotowanie do zajęć (np. zgłasza się podczas sprawdzania obecności i nie wymaga ono usprawiedliwiania

· Uczeń zgłaszający np. nie może być pytany i nie pisze niezapowiedzianych kartkówek

· Uczeń zgłaszający np. może w danym dniu nie oddać zadania domowego, referatu lub tekstu

· Np. usprawiedliwia brak zeszytu jednak w takim przypadku uczeń jest zobowiązany robić notatki „na brudno” a następnie umieścić je w zeszycie

· Np. nie zwalnia z pisania zapowiedzianych sprawdzianów lub kartkówek

· Np. nie zwalnia z udziału w bieżącej lekcji co jest równoznaczne z pisaniem kartkówki podsumowującej dane zajęcia
· Noszenie podręcznika na lekcje nie jest wymagane
· Jeżeli uczeń nie pisał zapowiedzianego sprawdzianu lub kartkówki ma obowiązek nadrobić zaległości i ustalić termin zaliczenia z nauczycielem w ciągu dwóch tygodni od powrotu do szkoły (w przeciwnym wypadku uzyskuje ocenę niedostateczną)

· Uczeń ma prawo poprawić każdą ocenę po uzgodnieniu formy i terminu z nauczycielem

· Po dłuższej usprawiedliwionej nieobecności uczeń ustala z nauczycielem termin zaliczenia zaległości

· Uczniowie z dyslekcją mogą mieć wydłużony czas podczas prac pisemnych lub mniej zadań do rozwiązania

	Efekty kształcenia z podstawy programowej

Uczeń:
	Uszczegółowione efekty kształcenia

Uczeń po zrealizowaniu zajęć potrafi
	Ilość godzin
	Poziom wymagań programowych
	Kategorie celów
	Materiał kształcenia

(dział)

	PDG 2 stosuje przepisy prawa pracy, przepisy prawa dotyczące ochrony danych osobowych oraz przepisy prawa podatkowego i prawa autorskiego
	PDG 2. stosować przepisy prawa autorskiego
	1
	p
	A,C


	Podstawowe pojęcia związane z ustawą o prawie autorskim. Zasady netykiety.

	KPS 1 przestrzega zasad kultury i etyki
	KPS 1. przestrzegać zasad netykiety
	
	
	
	

	OMZ 6 komunikuje się ze współpracownikami
	OMZ 6 korzystać z nowoczesnych technologii w komunikacji
	1
	p
	BC
	Korzystanie z poczty elektronicznej, gg, skypa oraz faksu w celu komunikowania się z grupą

	PDG 8 prowadzi korespondencję związaną z prowadzeniem działalności gospodarczej
	PDG 8. 1. edytować tekst w programie Word


	1
	p
	B
	Edycja tekstu. Praca z dużym dokumentem. Korespondencja seryjna. Zasady tworzenia pism urzędowych. Wzory dokumentów związanych z prowadzeniem działalności gospodarczej.

	
	PDG 8. 2. korzystać z zaawansowanych funkcji edytora tekstu
	1
	pp
	C
	

	
	PDG 8. 3 korzystać z własnego szablonu korespondencji seryjnej
	1
	p
	C
	

	PDG 7 przygotowuje dokumentację niezbędną do uruchomienia i prowadzenia działalności gospodarczej
	PDG 7. 1. skonstruować CV, podanie, list motywacyjny i inne dokumenty
	1
	p
	B
	

	
	PDG 7. 2. zna i stosuje wzory dokumentów związanych z prowadzeniem działalności gospodarczej
	1
	p
	A,C
	

	
	PDG 7. 3. wyszukiwać w internecie dokumenty potrzebne do prowadzenia działalności gospodarczej
	1
	PP
	B
	

	PDG 11 optymalizuje koszty i przychody prowadzonej działalności gospodarczej

T.15.3 Planowanie i wykonywanie usług gastronomicznych

T 15.2 Organizowanie produkcji gastronomicznej
	PDG 11. 1. wypełniać arkusz i  formatuje komórki
	1
	p
	B
	Arkusz kalkulacyjny . Zaawansowane funkcje arkusza kalkulacyjnego. Stosowanie funkcji księgowych, statystycznych i matematycznych.

Wykorzystanie arkusza jako bazy danych firmy. Sortowanie i filtrowanie danych.

Korzystanie ze specjalistycznego oprogramowania.

	
	PDG 11. 2. stosować funkcje księgowe i statystyczne do obliczeń
	1
	p
	C
	

	
	PDG. 11. 3. tworzyć proste bazy danych
	1
	Pp
	C,D
	

	
	T.15.3.6 T.15.2.8 .kalkulować koszty usług gastronomicznych oraz sporządzać kalkulację cen potraw i napojów
	3
	P
	CD
	

	
	T.15.3.15 T 15.2.10 korzystać ze specjalistycznych programów komputerowych do planowania i rozliczania kosztów usług gastronomicznych oraz planowania i rozliczania produkcji gastronomicznej
	3
	P
	CD
	

	PDG 10 planuje i podejmuje działania marketingowe prowadzonej działalności gospodarczej
	PDG 10. 1. korzystać z programów graficznych
	1
	p
	B
	Programy graficzne: GIMP, Power Point, Microsoft Publisher. Obróbka grafiki, zdjęć. Tworzenie prezentacji, materiałów reklamowych i stron internetowych

	
	PDG 10. 2. przetwarzać grafikę
	1
	pp
	C,D
	

	
	PDG 10. 3. projektować karty menu
	1
	pp
	C
	

	
	PDG 10. 4. projektować proste materiały reklamowe
	1
	p
	C,D
	

	
	PDG 10. 5. tworzyć stronę internetową firmy
	3
	pp
	D
	

	PKZ (T.c) 5 posługuje się instrukcjami obsługi maszyn i urządzeń stosowanych w produkcji gastronomicznej
	PKZ (T.c) 5. wyszukać w internecie i korzystać z instrukcji obsługi maszyn i urządzeń
	1


	p
	A,B,C
	Korzystanie z wyszukiwarek i portali gastronomicznych. Korzystanie z kalkulatorów wartości odżywczej.

Korzystanie z instrukcji opisujących zasady oznakowania żywności.

Wykorzystywanie specjalistycznych programów.

	PKZ(T.h) interpretuje oznakowania żywności
	PKZ9T.h) wyszukiwać w internecie sposoby oznakowania żywności
	
	
	
	

	T6 2.3 stosuje receptury gastronomiczne
	T6 2. 3. wyszukiwać receptury 
	
	
	
	

	T6 2.5 dobiera surowce do sporządzania potraw i napojów
	T6. 2.5. korzystać z programów do obliczania wartości kalorycznych potraw
	1
	pp
	C
	

	T 15.1 Planowanie i ocena żywienia
	T 15.1.10 Korzystać ze specjalistycznych programów komputerowych do planowania, rozliczania i oceny żywności
	1
	p
	C
	

	PKZ (T.c) 10 PKZ(T.h) 5 stosuje programy komputerowe wspomagające wykonywanie zadań

PDG 9 obsługuje urządzenia biurowe oraz stosuje programy komputerowe wspomagające prowadzenie działalności gospodarczej
	PKZ (T.c) 10, PKZ(T.h) 5, PDG 9. stosować programy komputerowe wspomagające wykonywanie różnych zadań
	3
	p
	C,D
	Korzystanie z programów do prowadzenia małej księgowości, magazynowych itp.


Razem 30 godzin
Warunki osiągania efektów kształcenia:

· Zajęcia odbywają się w pracowni internetowej. Jedno stanowisko na ucznia.

Środki dydaktyczne:

· Zestawy ćwiczeń

· Oprogramowanie

Zalecane metody dydaktycznie

· Praca indywidualna

· Pokazy

· Metoda projektu (ewentualnie praca w grupach)

Kryteria oceny:

· 50% poziomu podstawowego – ocena dopuszczająca

· 90% poziomu podstawowego – ocena dostateczna

· 90% poziomu podstawowego i 50% poziomu ponadpodstawowego – ocena dobra

· 90% poziomu podstawowego i 90% poziomu ponadpodstawowego – ocena bardzo dobra

